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ALLERGENI: vedi ingredienti in grassetto. In questo stabilimento si utilizzano anche cereali, arachidi, frutta a guscio, latte, sesamo, soia, uova. 

 
PANE TIPO 0 CON STRUTTO - FORMATO COMUNE (CODICE 101 – CODICE 102 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – strutto (4%) – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 

PANE DI TIPO 0 SENZA STRUTTO - FORMATO BAULETTO (CODICE 103 – CODICE 110 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – grassi e olii vegetali non idrogenati (olio di palma raffinato, olio di semi di girasole in proporzione variabile, 
acqua, olio extravergine di oliva, emulsionante:  mono e digliceridi degli acidi grassi, conservante:acido sorbico) – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: 
lecitina di girasole 
 
PANE GRATTUGIATO (106) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – strutto - olio extravergine di oliva - grassi e olii vegetali non idrogenati (olio di palma raffinato, olio di semi di 

girasole in proporzione variabile, acqua, olio extravergine di oliva, emulsionante:  mono e digliceridi degli acidi grassi, conservante:acido sorbico) – farina di grano 

tenero maltato - estratto di malto - destrosio;   Emulsionanti: lecitina di girasole - sale iodato – lievito naturale 

 
PAN  DE  RE - QUALITA’ CONTROLLATA (CODICE 108) 
Ingredienti: farina di grano tenero Q.C. tipo 1 – acqua – olio extravergine di oliva – lievito naturale - sale iodato 
 
PANE DI TIPO 0 - TIPO FERRARESE (CODICE 109) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – strutto (4%) – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE IN CASSETTA ALLA SEMOLA DI GRANO DURO (CODICE 112) 
Ingredienti: semola di grano duro rimacinata – acqua -  lievito naturale – sale iodato - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE IN CASSETTA AI CEREALI  (CODICE 112/1) 
Ingredienti: farina di grano tenero integrale – acqua –farina di segale tipo 1 – semi di girasole – semi di lino -  fiocchi di soia – granella di soia – granella di mais – 
mais estruso – zucchero – sale – farina di grano tenero maltato – destrosio - sale iodato – lievito naturale; Emulsionanti: lecitina di girasole;  
 
PANE A LUNGA LIEVITAZIONE con Grano del Miracolo (CODICE 120) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – farina tipo 1 GRANO DEL MIRACOLO (50%), GRANO ARSO tostato tipo1, olio extravergine di oliva (5%) - lievito 
naturale - sale iodato  
 
PANE ALLA SEMOLA DI GRANO DURO (CODICE 123) 
Ingredienti: semola di grano duro rimacinata – acqua -  lievito naturale – sale iodato - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE DI TIPO 0 CON OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA - TIPO TONDINA (CODICE 201 – CODICE 202 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – olio extravergine di oliva (5%) - lievito naturale - sale iodato - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE DI TIPO 0 CON STRUTTO - FORMATO BAFFETTO  (CODICE 301 – CODICE 302 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – strutto (4%) – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole  
 
PANE DI TIPO INTEGRALE (CODICE 401 – CODICE 402 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo integrale – acqua – olio extravergine di oliva – sale iodato - lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole  
 
PANE TIPO 0 - FORMATO CIABATTA (CODICE 501 – CODICE 502 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – elio e.v.o. - sale iodato – lievito naturale – estratto di malto. Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE ALLA SOIA (CODICE 601 – CODICE 602 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di frumento tipo 00, farina di soia, grasso vegetale (palma), sale, farina di malto di frumento, acqua, olio extravergine di oliva (3%), sale iodato, 
lievito naturale, destrosio, emulsionante: lecitina di soia. 
 
PANE DI TIPO 0 CON STRUTTO - FORMATO BAGUETTE (CODICE 903 – CODICE 905 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – sale – strutto -  lievito naturale – olio extravergine di oliva;   Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE TIPO 0 TARTINA (FORMATO MIGNON) (CODICE 901) 

Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – strutto (12%) – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE DI TIPO 0 SENZA STRUTTO - FORMATO PUGLIESE (CODICE 902) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – sale iodato – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE DI TIPO 0 - ARABO (CODICE 904)  
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 –acqua – olio extravergine di oliva – lievito naturale - sale iodato. - Emulsionanti: lecitina di girasole 
 
PANE DI TIPO 0 CON FARINA D’AVENA E MAIS – TARTARUGA (CODICE 906 – CODICE 908 CONFEZIONATO) 
Ingredienti: semilavorato per pane all’avena e mais (farina di grano tenero tipo 0, farina d’avena, farina mais, farina di grano tenero maltato, pasta acida essiccata 
da farina di grano tenero, sale, latte in polvere, destrosio), acqua, olio extravergine di oliva, lievito naturale. 
 
PANE AI CEREALI (CODICE 907) 
Ingredienti: farina di grano tenero integrale – acqua –farina di segale tipo 1 – semi di girasole – semi di lino -  fiocchi di soia – granella di soia – granella di mais – 
mais estruso – zucchero – sale – farina di grano tenero maltato – destrosio - sale iodato – lievito naturale; Emulsionanti: lecitina di girasole;  
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PANE DI TIPO 0 SENZA STRUTTO - FORMATO PUGLIESE (SENZA SALE) (CODICE 909) 
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua – lievito naturale - Emulsionanti: lecitina di girasole  
 
PANE CEREALINO (FORMATO MIGNON)  (CODICE 911) 
Ingredienti: farina di grano tenero integrale – acqua –farina di segale tipo 1 – semi di girasole – semi di lino -  fiocchi di soia – granella di soia – granella di mais – 
mais estruso – zucchero – sale – farina di grano tenero maltato – destrosio - sale iodato – lievito naturale; Emulsionanti: lecitina di girasole;  
 
MAFALDA (3008) 
Ingredienti: semola di grano duro rimacinata – acqua -  lievito naturale – sale iodato. - Emulsionanti: lecitina di girasole. Copertura: sesamo 
 
PANE HAMBURGER  
Ingredienti: farina di grano tenero tipo 0 – acqua -  olio Extravergine di Oliva (10%), zucchero, lievito naturale – sale. Copertura: sesamo o semi di papavero 
 
 
 
 
 
 


